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En  el Hotel Monte Málaga  sabemos que  cada  cliente  precisa  una 
atención distinta y soluciones a  la medida de sus deseos. Por eso, nuestro 
Departamento  Comercial  aborda  sus  celebraciones  personales  (Bodas, 
Bautizos, Comuniones, Aniversarios, Homenajes, etc.), tan importantes en 
nuestra vida, de una manera personalizada a sus deseos y sugerencias,  los 
verdaderos protagonistas de las mismas. 

Entendemos que estos momentos son irrepetibles en nuestra vida. 
Por ello  cuidamos hasta el más mínimo de  los detalles, para que  siempre 
recuerden este día y sus invitados tengan la atención que ustedes mismos le 
brindarían. 

Celebrar  un  acto  de  este  tipo  en  el  Hotel Monte Málaga  le  supondrá  la 
garantía del éxito, así como la tranquilidad de contar con un servicio y una 
organización personalizada a la medida de sus deseos. 

Nuestra dedicación y esfuerzo para que ninguno de estos actos sea  igual a 
otro, el equipamiento de nuestras  instalaciones y  la amplia experiencia de 
todo el equipo humano del Hotel Monte Málaga  lo hacen posible. Junto a 
ello, su toque personal que tendremos muy en cuenta, para que todo salga 
como usted anhele. 

El Hotel Monte Málaga,  a  través del Departamento Comercial,  al  fijar  su 
Boda  con  nosotros,  le  ofrecerá  conjuntamente  con  la  contratación  de 
servicios, una serie de atenciones para usted y sus invitados, que harán este 
día inolvidable en su vida. 



   
 

 
HOTEL MONTE MÁLAGA 

Tel.: 952 046 007 - Fax: 952 046 005 
rsaucedo@hotelesmonte.com - lberengue@hotelesmonte.com 

www.hotelesmonte.com 
reservas on line 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Amplíe el Cocktail de Bienvenida con Aperitivos Extras 

 

Aperitivos Fríos 
Chupito de Porra Antequerana 

Piperrada con Boquerón en Vinagre 
Taquito de Queso Fresco, membrillo y Miel de Caña 

Cucharita de Ensalada Malagueña 
Tomate Cherry, Queso, Albahaca y Pesto 

Cucharita de Humus con Crujiente de Comino 
Salmón Marinado con Lima 

 

Aperitivos Calientes 
Croquetas de Jamón y Croquetas Ibéricas 

Crujiente de Langostinos 
Rollito de Pato y Canela 

Mini Pinchito a la Moruna 
Tempura de Jamón y Queso 
Sticks de Morcilla y Piquillo 

Habitas con Jamón 
Tartaleta de Gulas & Setas 

 

Bodega 

Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco & Agua Mineral 
 

Cocktail de Bienvenida 
Banquetes de Bodas 2012 
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Menú 1.- 

 

Ensalada de Queso de Feta Gratinado              
con Manzana, salmón Ahunado y                   
Vinagreta de Miel & Mostaza 

 

Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Solomillo Ibérico al Vino de Málaga con            
Milhoja de Patatas, Bacon & Setas Estofadas 

 

Tiramisú 
 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Menú 2.- 

 
 
 

Porra Antequerana con Puerro, Jamón,              
Almendra y Huevos de Codorniz 

 
Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Corvina a la Roteña sobre Gratén de Patatas 

 

Mousse de Frutos Rojos 
 
 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Menú 3.- 

 
 

Crema de Puerros y Patatas con Bacalao Confitado 

 

Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Muslo de Pato Confitado con Rollito de              

Manzana Crujiente y Chutney de Frutas Secas 

 

Timbal de Chocolate con Almendas Crujientes 
 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Menú 4.- 

 
 
 

Ensalada de Jamón de Pato con Queso Feta      
y Vinagreta de Frutos Rojos  

 

Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Lomo de Bacalao Confitado con                
Ravioli de Boletus y Champiñones 

 

Cúpula de Turrón y Caramelo 
 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Menú 5.- 

 
 
 

Milhoja de Verdura con Pescado, Marisco           
& Salsa de Piquillos 

 
Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Meloso de Ternera en su Jugo                    
con Cremoso de Patatas y Espárragos 

 

Brownie con Helado de Vainilla                  
& Sopa de Chocolate 

 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Menú 6.- 

 
 

Ensalada de Bogavante sobre Juliana de Verduras   
y Vinagreta de Miel y Mostaza 

 
Refrescante de Mandarina al Cava 

 

Solomillo de Buey y Coca de Verduras 

 

Toffee & Coffee 
 
 
 
 

Bodega 
Vino Blanco, Vino Tinto, Cervezas, Refresco Agua Mineral & Café 
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Refrescantes Variados (Piña, Pomelo Rosa, Mojito o Limón) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Bodega 
Vinos Blancos 

Coto de Hayas (D. O. Campo de Borja) 
Montesierra (D. O. Somontano) 
René Barbier (D. O. Penedés) 

 

Vinos Tintos 
Marqués de Larra (D. O. Rioja) 
Montesierra (D. O. Somontano) 

Coto de Hayas (D. O. Campo de Borja) 
 

Cavas 
Roger de Flor 

Castellblanc (Freixenet) 

Vinos Blancos 
Rebalaje (D. O. Sierras de Málaga) 

Montespejo (D. O. Sierras de Málaga) 
 

Vinos Tintos 
Vizcarra “Senda del Oro” (D.O. Ribera del Duero) 

Laus Roble (D.O. Somontano) 
Marqués de Arienzo (D.O. Rioja) 

Vega del Geva (D.O. Sierras de Málaga) 
 

Bodega Opcional 

 
Menú Infantil 
Lacitos a la Boloñesa 

o 
Mini Pizzas, Croquetas 
y Langostinos rebozados 

 
Supremitas de Pollo a la plancha 

con Patatas Fritas 
 

Helado variado o Postre del Banquete 
 

Refrescos 
 

 
Recena Salada 

 
Mini Chapatas Variadas & 

Bocaditos Dulces 
 

Recena Dulce 
 

Buffet de Frutas Variadas 
Troceadas con Mini Dulces 

 

 

Refrescantes 



   
 

 
HOTEL MONTE MÁLAGA 

Tel.: 952 046 007 - Fax: 952 046 005 
rsaucedo@hotelesmonte.com - lberengue@hotelesmonte.com 

www.hotelesmonte.com 
reservas on line 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Barra Libre 
Por Horas 
3 horas de barra libre 

Opción de ampliación de 1 hora extra (mínimo 50 pax.) 
 

Por Botellas 
Desde 50 personas..............................................Mínimo 8 botellas 
Desde 100 personas........................................... Mínimo 16 botellas 
Desde 150 personas............................................Mínimo 24 botellas 
Desde 200 personas...........................................Mínimo 32 botellas 
Desde 250 personas.......................................... Mínimo 40 botellas 

Marcas de las Botellas 

Whisky (J&B, Ballantines, DYC 8 Años & Cutty Sark) 

Ginebras (Larios & Beeffeater) 
Vodkas (Smirnoff & Absolut) 

Rones (Bacardi, Cacique, Brugal & Barceló) 
Licores (Licores de Frutas, Pacharán, Baileys, Malibu…) 

Brandys & Cognacs (Magno & Carlos III) 
 

Se incluyen los Refrescos 

Las marcas que no estén indicadas en esta lista, consultar tarifas con el Hotel 
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Nuestros Precios Incluyen 
 Menú Elegido 
 Bodega Standard. 
 Menú Degustación para 6 personas (mínimo contratado 100 personas), que se realizará con una antelación 
 de 2 meses al evento. 
 Impresión de Minutas. 
 Decoración floral en las mesas del salón. 
 Estancia la noche del evento en una habitación superior, en régimen de alojamiento y desayuno. 
 Atenciones Especiales en la habitación. 
 Plaza de parking para los Novios y Familiares Cercanos (5 Plazas) 
 Precio especial en las habitaciones (Mejor tarifa web Disponible) y plazas de parking para los invitados 
 Bodas de más de 80 invitados recibirán los novios un Regalo de Aniversario de Bodas que consiste en un 

Paquete Romántico compuesto por Noche de Alojamiento, Cena Romántica, Parking  y  Atenciones (con 
validez de 13 meses desde la fecha de la boda). 

Nuestras Condiciones de Pago 
 Depósito de 1.000 €, como garantía de la reserva y bloqueo de la fecha. 
 Tras la prueba de menú y con anterioridad a la fecha del banquete, se abonará el 30 % del total de la 

facturación estimada. 
 El resto será abonado a la conclusión del evento. 
 Formas de Pago: en efectivo, con tarjeta de crédito, cheque conformado o transferencia bancaria. 

Cancelación del Banquete 
 Si la cancelación se produce entre 6 y 2 meses previos a la celebración del evento, el Hotel conservará el 

depósito de 1.000 € en concepto de daños y perjuicios por el bloqueo de la fecha. 
 Si la cancelación se produce dentro de los 60 días previos al evento, el Hotel conservará los depósitos 

recibidos en concepto de daños y perjuicios por el bloqueo de la fecha. 

Cancelación parcial o reducción del número de Comensales 
 10 días antes del evento: Se entregará la asignación de mesas y se estimará el número de asistentes al 

Banquete. 
 7 días antes del evento: Se cerrará definitivamente el número de asistentes según la última cifra informada 

por el cliente. No se permitirá ninguna reducción a partir de ese momento. Si el día del evento asistiese un 
número superior al mínimo contratado, el Hotel facturará el número real de cubiertos servidos, pudiendo en 
este caso contar el propio cliente durante la celebración del evento, junto con la persona encargada del 
mismo, el número de asistentes. De no hacerlo así, aceptará como correcto el número indicado por el Hotel. 
No será válido ningún recuento realizado sin el representante del Hotel. 

Condiciones Generales 
 Suplemento por Retraso: Se solicitará un suplemento de 3 € por persona en todas las celebraciones que 

tengan un retraso de más de 30 minutos sobre el horario acordado con el cliente para iniciar la celebración. 
 Iva: Precios con IVA incluido. 
 El cliente se responsabilizará de cualquier desperfecto, rotura u otros daños que pudieran producirse en las 

instalaciones del Hotel Monte Málaga, causados por él o por alguno de sus invitados. 
 Precios válidos para el año 2012. En el 2013 estos precios se incrementaran por la subida del IPC. 
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